
                                                                                                                                             Anexa Nr. 1

ETICHETAREA VINURILOR LINISTITE

Indicatii obligatorii

Indicatii facultative

ETICHETARE
VINURI LINISTITE

Vin Vin IG Vin DOC Vin licoros

1. Denumirea la vânzare, compusa 
din:

- mentiunea 
"vin" însotita 
de mentiunea 
"produs în 
România", 
"produs în 
UE", "vin 
obtinut în ... 
din struguri 
recoltati din 
...."

- mentiunea 
"vin cu 
indicatie 
geografica", 
urmata de 
indicatia 
geografica

- numele denumirii 
de origine 
controlata, însotita 
de una din 
sintagmele DOC-
CMD, DOG-CT, 
DOC-CIB, 
exprimate 
prescurtat sau 
explicit:
- o mentiune 
traditionala 
specifica

mentiunea "vin 
licoros"; 
numele denumirii 
de origine 
controlata

2. Volumul nominal X X X X
3. Taria alcoolica dobândita în 
volume,

X X X X

4. Numarul lotului, care sa permita 
identificarea datei îmbutelierii:

X X X X

5. Mentiunile „sulfiti” sau „dioxid de 
sulf”, „oua”, „proteine din oua”, 
„produse din oua”, „lizozima din oua” 
sau „albumina din oua”, „lapte”, 
„produse din lapte”, „cazeina din 
lapte” sau „proteine din lapte”

X X X X

6. Numele companiei si al localitatii 
îmbuteliatorului

X X X X

             
1. Culoarea specifica X X X X
2. Anul recoltei, daca cel putin 85% 
din strugurii utilizati pentru 
elaborarea vinului în cauza au fost 
recoltati în cursul anului respectiv

- X X X

3. Numele unuia sau mai multor 
soiuri de vita de vie

- X X

4. Subdenumirea de origine - - X X
5. Tipul produsului:
- sec, pentru vinul cu un continut de 
zahar mai mic de 4,0 g/l:
- demisec. pentru vinul cu un continut 
de zahar cuprins intre 4,01 si 12,0 g/l.
- demidulce, pentru vinul cu un 
continut de zahar cuprins intre 12,01 

X X X -
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si 45,0 g/l:
- dulce, pentru vinul cu un continut de 
zahar mai mare de 45,0 g/l.

6."fermentat maturat în banc ''sau. '' 
fermentat / maturat în prezenta 
aschiilor de lemn de stejar"

- X X X

7. Mentiune traditionala - - X X
8. Distinctii acordate, numai pentru 
lotul în cauza

- X X

9. Mentiuni facultative privind 
îmbutelierea la «castel», «podgorie» 
«proprietate»etc. .

- - X X

10. Marca X X X X
11. Pictograme utilizate la etichetarea 
produselor care permit o mai buna 
vizibilitate a informatiilor (*)

x x x x

  
(*)   
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Anexa Nr. 2

ETICHETAREA VINURILOR SPUMANTE, SPUMOASE, PETIANTE SI PERLANTE

Indicatii obligatorii

ETICHETARE Vin spumant Vin spumant din 
varietati aromate

Vin spumant 
DOC

Vin spumos Vin 
petiant

Vin perlant

1. Numele sau denumirea 
comerciala sub care este 
vândut produsul, indicat 
prin:

vin spumant numele varietatii 
aromate

vin spumant cu 
denumire de 
origine 
controlata, 
însotit de 
numele DOC

vin spumos vin petiant vin perlant 
obtinut prin 
adaugarea 
de dioxid 
de carbon

2. Metoda de productie - - X "obtinut prin 
adaugare de 
dioxid de 
carbon''

- -

3. Volumul nominal X X X X X X
4. Tipul produsului în functie 
de continutul de zahar
Daca produsul are un 
continut de zahar care 
permite indicarea a doua din 
informatiile privind 
continutul de zahar se va 
utiliza una dintre acestea la 
alegere.

- brut natur, 
maxim 3 g/l;
-extrabrut, 
între 0 si 
maxim 6g/l;
- brut, maxim 
12 g/l;
-extrasec, 
între 12 si 17 
g/l;
- sec, între 17 
si 32 g/l;
- demisec, 
intre 32 si 50 
g/l;
- dulce, peste 
50 g/l.

-- brut natur, 
maxim 3 g/l;
- extrabrut, între 
0 si maxim 6g/l;
- brut, maxim 12 
g/l;
- extrasec, între 
12 si 17 g/l;
- sec, între 17 si 
32 g/l;
- demisec, intre 
32 si 50 g/l;
- dulce, peste 50 
g/l.

- brut natur, 
maxim 3 g/l;
- extrabrut, 
între 0 si 
maxim 6g/l;
- brut, maxim 
12 g/l;
- extrasec, între 
12 si 17 g/l;
- sec, între 17 
si 32 g/l;
- demisec, intre 
32 si 50 g/l;
- dulce, peste 
50 g/l.

-- brut natur, 
maxim 3 g/l;
- extrabrut, 
între 0 si
maxim 6g/l;
- brut, maxim 
12 g/l
- extrasec, 
între 12 si 17 
g/l;
- sec, între 17 
si 32 g/l;
- demisec, 
între 32 si 50 
g/l;
- dulce, peste 
50 g/l.

- sec, 
maxim 12 
g/l;
- demisec, 
intre 12-30 
g/l;
-
demidulce, 
peste 30 
g/l.

- sec, 
maxim 12 
g/l;
- demisec, 
între 12-30 
g/l;
-
demidulce. 
peste 30 
g/l.

5. Taria alcoolica dobândita 
în volume

X X X X X X

6. Indicarea îmbuteliatorului 
sau, în cazul vinului 
spumant, al vinului spumos, 
al vinului spumant de 
calitate sau al vinului 
spumant de calitate de tip 
aromat, numele 
producatorului sau al 
vânzatorului precum si
indicarea importatorului, în 
cazul vinurilor importate;

X X X x X X
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)                 

                           

7. Numarul lotului, care sa 
permita identificarea datei 
îmbutelierii;

X x x X X X

8. Mentiunile „sulfiti” sau 
„dioxid de sulf”, „oua”, 
„proteine din oua”, „produse 
din oua”, „lizozima din oua” 
sau „albumina din oua”, 
„lapte”, „produse din lapte”, 
„cazeina din lapte” sau 
„proteine din lapte”.

X X X X X X

1. Unitatea geografica - X x - - -
2. Numele soiurilor de vita - X x - - X
3. Expresia "fermentare în 
sticla"

- - X - - -

4. Expresiile "fermentare în 
sticla dupa metoda 
traditionala"

- - X - - -

5. Anul de recolta - X X - - -
6. Mentionarea unei calitati 
superioare

- - X - - -

7. Numele statului membru 
sau al unei tari terte în 
combinatie cu denumirea 
comerciala daca produsul 
este obtinut exclusiv din 
struguri recoltati si vinificati 
pe teritoriul statului

X X X X X X

8. Distinctii acordate numai 
pentru lotul în cauza

- X X - - -

9. Mentiune traditionala - - X - - -
10. Termenii "Premium '' 
sau, "Reserve"

- X X - - -

11. Marci comerciale - X X X X X
12. Pictograme utilizate la 
etichetarea produselor ce
permit o mai buna 
vizibilitate a informatiilor (*)

x x x x x x

(*

Indicatii facultative
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